A2513511 Krauterkiiche — Nicht nur Petersilie und Schnittlauch

Beginn Mittwoch, 14.05.2025, 17:30 - 20:30 Uhr
Kursgebuhr 15,00 € zzgl. Lebensmittelumlage

Dauer 1 Termin

Kursleitung Andrea Klingler

Kursort , Ernst-Zimmermann-Str. 26, 51645 Gummersbach

Frische Krauter werten jede Mahlzeit optisch und geschmacklich auf.

Im Frihjahr ist das Angebot an Kréutern aus dem Garten und vom Wegesrand besonders reichlich. Manches vermeintliche
Unkraut schmeckt vorziglich im Omelett und im Salat.

Nach einer kleinen Warenkunde bereiten wir eine Frittata, ein Nudelgericht und einen Wildkrautersalat zu und stellen
Krautersalz, Pesto und Krauterdl her.

Bitte kleine Glaschen und — falls vorhanden — ein Wiegemesser mitbringen sowie ein Geschirrhandtuch und ggf. eine
Vorratsdose.

Die Lebensmittelumlage wird auf den Kurspreis aufgeschlagen und berechnet sich nach den tatsachlichen Ausgaben. In
diesem Kurs wird sie voraussichtlich zwischen 8 und 15 EUR liegen.

Bei Ruckfragen wenden Sie sich bitte an die Fachbereichsleitung unter: 02261 8190-17.

Termine
Datum Uhrzeit Ort

14.05.2025 17:30 - 20:30 Uhr Zentrale, Berufskolleg Dieringhausen, Ernst-Zimmermann-Str. 26


http://www.tcpdf.org

